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Electrolux MODELL »
PROFESSIONAL
NAME #
Digitale Kihltische
2-turige gekuhlte Saladette mit Deckel SIS #
und Schneidebrett 250It, +2+10°C, AISI AlA #
304,R290
Hauptmerkmale
2 o e Umluftkbhlung fUr schnelles Kohlen und
- — - gleichmdaBige Temperaturverteilung.
= = e Automatische Tauwasserverdunstung und

725107 (SAL25L2C9) 2-tUrige gekihlte Saladette
mit Deckel und
Schneidebrett 2501, +2+10°C,

AlSI 304,R290

Kurzbeschreibung

Artikel Nr.

Vollstédndig aus rostfreiem  Stahl

Hochverdichteter

304 AISI  hergestelit.
Polyurethanschaum, 45 mm dick,
Cyclopenthaneinspritzung. Héhenverstellbare FiBe. Scharnierdeckel
oben. Unteres KUhlfach zur Aufnahme von GN 1/1-Behdltern und
mit Fligeltiren N. 2 ausgestattet. Eingebautes Kihlaggregat.
BelUftet. Kaltemittel R290. Digitales Bedienfeld. Automatische
Verdunstung des Tauwassers. Geeignet fUr den Betrieb bei
Umgebungstemperaturen bis zu +43°C. Temperaturbereich: +2+10°
C. FCKW- und HFCKW-frei.

Geliefert mit n.9 horizontalen Behdlterstitzen und n.1 ungiftigem
Kunststoffschneidebrett.

mit

Genehmigung:

Vorinstallation fUr Abfluss.

Digitale Bedienblende.

Gerdat mit Scharnierdeckel fUr Ruhezeiten.
Auflagen mit Kippsicherung fur GN 1/1 Behdlter.

1Satz Rollen fUr leichteren Transport als Option
lieferbar.

Temperaturbereich verstellbarvon 0°C bis +10°
C.

Tropikalisierte Einheit.

Konstruktion

L]

IPX3 Schutzgrad.

Ho&henverstellbare
optionales Zubehér)

Gerdat mit EigenkUhlung.
Ganz aus CNS 1.4301 fir hochste Hygienestandards.

Entwickelt und produziert in ISO 9001 und ISO
14001 zertifiziertem Werk.

Gerat auf hdhenverstellbaren Fuben.
Gerundete Innenecken fur leichte Reinigung.
Frontseitiger Zugang zu allen Komponenten.
[NOTTRANSLATED]

Fusse 66-88mm (als

Benutzeroberfldche und Datenmanagement

Nachhaltigkeit

L]

<p>Verbinden Sie das Produkt (inkl. Zubehor) per
WLAN oder Ethernet mit der OneConnected-
Plattform fUr ein nahtloses Fernmanagement.
Echtzeitiberwachung und -analysen, Alarmverwaltung,
HACCP-Datenmanagement, APIs und erweiterte
Funktionen sorgen dafUr, dass |hr KiUhlschrank
jederzeit vollstandig unter Kontrolle ist.</p>

FCKW- und HFCKW-freie, hochdkologische
Kaltemittelart: R290 (6kologisches Gas im
Schaum: Cyclopenthan). Kohlenwasserstoff-
KUhlgas R290 fur die geringsten Umweltausw-
irkungen (GWP=3), um die Auswirkungen des
Treibhauseffekts und des Ozonabbaus zu
reduzieren.

50 mm starke Isolierung zur Energieeinsparung.

Optionales Zubehér
4 Rollen fur 250-Liter-Kuhltisch, ~ PNC 880267 [
Saladette
FUBe bis 900mm Hohe for 2501t PNC 881254 [
Saladette

Rost mit Rilsan beschichtet GN 1/1 PNC 881435 [0
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Digitale Kihltische
Electrolux 2-tirige gekuhite Saladette mit Deckel und
PROFESSIONAL Schneidebrett 2501t, +2+10°C, AlSI 304,R290

Front Elektrisch
95 Netzspannung: 220-240 V/1 ph/50 Hz

Ea Schlisselinformation

Built-in Compressor and Refrigeration Unit
Turanschlag:
AuBenabmessungen, Ldnge: 950 mm

o AuBenabmessungen, Tiefe: 700 mm
© AuBenabmessungen, Héhe: 863 mm
Tiefe bei gedffneter Tir: 1120 mm
EEE m Kuhldaten:
1 Kompressor-Leistung: 1/4 PS
23| 905.4 s Zertifizierungen 1SO
= ISO 9001; 1SO 14001; 1SO
Seite ISO Standards: £45001; 1SO 50001
Nachhaltigkeit
o 700 Art des Kdltemittels: R290
” 160 Kuhlleistung: 314 W
L 3 | % KGhimittelgewicht: 50 g
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Digitale Kuhltische

2-turige gekihite Saladette mit Deckel und Schneidebrett 250It, +2+10°C,
C UK I ) AIS| 304,R290
I E Das Unternehmen behdlt sich das Recht auf Anderungen der Spezifikation vor.
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